T
%

L/
)

{

\ Historique
La premiere vigne a été plantée en 1970 par Pierre-Joseph Fabiani sur une surface
de 0,73 ha. Elle a été restructurée et le domaine agrandi a 10 ha par ses enfants et
petits enfants a partir de 2009.

Terroir
Des sols alluviaux sur une terrasse ancienne du fleuve Tavignano avec une forte
proportion de galets roulés.

E PETRE Type de culture
T Désherbage mécanique, traitements limités. Alternance enherbement/labour un
Al rang sur deux.
b= = :;"», Obtention du label HVE 3 (Haut Valeur Environnementale) en 2020.
o e . == 1) Les vins sont en IGP de I'lle de beauté.
N it La production actuelle est d’environ 60000 bouteilles en rouge, rosé et blanc.
ﬁ \ O Cépages
‘ Muscat.
MUSCAT
D hi P Vinification
U N g Récolte manuelle et vendange entiere.

Pressurage a froid aprés égrappage et massération pendant 48 a 72 heures.
Débourbage a froid 5°C. Fermentation lente thermorégulée en cuve inox.
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